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A 1a carte éttermiink nyitvatartdsa:
Vasdrnap — Cstitortdk: 12.00-21.30
Péntek — Szombat: 12.00-22.00

A la carte Restaurant Offnungszeiten:
Sonntag - Donnerstag: 12.00-21.30
Freitag — Samstag: 12.00-22.00

A la carte konyh4nk nyitvatartésa:
Vasdrnap - Csttortok: 12.00-21.00
Péntek = Szombat: 12.00-21.30

A 1a carte Kiiche Offnungszeiten:

Sonntag - Donnerstag: 12.00-21.00
Freitag — Samstag: 12.00-21.30
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ETLAP / SPEISEKARTE / A LA CARTE MENU

Etlapunk kildnlegessége a Terra Pannonia Angus steak kinalatunk sajat nevelésG marhank hasabol. A
nagybereki mezdkin legeld Angus marha, amelyek wortss és fekete szine mar messzirgl feltinik, kivalé
husdrsl ismert, amely szép marvinyozottsigdval igazi inyencség a steak kedvel6k kisrében. A hasok 21
napos szdraz érlelés utén keriilnek konyhéankra,

A sajdt tenyésztésti, szabad tartdsd, Angus marha specialitdsok egyedi fzvildgst az étterem hazi fliszerkertje
és sajdt burgonydja is gazdagftja. A sajt és a tojds a régio kistermel6its] szdrmaznak. Ettermtinkben nagy
hangsiilyt fektetiink a szakmai programokra is: évszakhoz, tinnepktrhdz kapcsol6dé workshopokat
szervezink, kardcsonykor bejgli, hisvétkor kaldcs készftd programmal virjuk az érdekldddket, hdzi
cukrdszaink kézremfikddésével, Tavaszt6l rendszeres grillestekkel késziil éttermiink.

Az ikonnal #fffe jeldlt eteleinket félpanzics vendégeink plusz kéltség nélkal vlaszthatjdk, mds ételek vé-
lasztdsa esetén feldrat szdmolunk fel,
Félpanzids vendégeink 3 fogdsos vacsordt tudnak védlasztani az ikonnal jelolt ételek koziil,
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Besonders empfehlen wir Thnen die Terra Pannonia Rindfleischgerichte vom hofeigenen Angusrind,
Unsere Angusrinder weiden im Nagyberek und sind oft auf den Weideflichen rechts und links der
Autobahnabfahrt Balatonfenyves zu sehen. Nach der Schlachtung lassen wir die Rinderhlten 21 Tage
trocken reifen und zerlegen sie dann nach den Wiinschen unseres Kiichenchefs.

Unsere Angusrinder werden in Freilandhaltung gehalten. Unser Restaurant wird Sie mit Spezialititen von
unserem Angusrindfleisch in eine auBergewthnliche Geschmackswelt entfiihren. Kriuter aus unserem
eigenen Kriutergarten sowie Kartoffeln aus Eigenanbau verfeinern unsere Gerichte. Unser Restaurant
veranstaltet regelm#Rig professionelle Workshops, rund um die Jahreszeiten und Feiertage: An Weihnachten
kénnen Interessierte das Backen eines traditionellen ungarischen Weihnachtskuchens ,bejgli” erlernen, an
Ostern zeigen [hnen unsere Konditoren wie man einen Osterkuchen kaldcs” zubereitet. Ab Friihling begriiBt
Sie unser Restaurant zu unseren Grillabenden.

Die mit einem Symbol * gekennzeichneten Speisen kénnen von unseren Halbpensionsgéisten ohne
Aufpreis gewéhlt werden. Bei Auswahl anderer Gerichte wird ein Aufpreis berechnet.
Unsere Halbpensionsgiiste kénnen ein 3-Génge-Abendessen aus den mit einem Symbol gekennzeichneten

Speisen auswithlen.
(==

The specialty of our menu is the Terra Pannonia Angus steak which comes straight from our own farm!
Our meat supply comes from the pasture fields of Nagyberek where our herd grazes. It is known for its
great flavor and in particular its deep red and marbling flesh and so is a true delicacy for meat lovers. After
special care of 21 days dryaging the meat is delivered to our kitchen.

Our restaurant will take you into an extraordinary world of taste with our Angus beef specialities. Herbs from
our own herb garden and home-grown potatoes refine our dishes. We regularly organize professional
workshops around the seasons: At Christmas, interested persons can learn how to bake a traditional
hungarian Christmas cake ,bejgli”, at Easter our pastry chefs will show you how to prepare an Easter cake
Jkaldcs”, From spring our restaurant welcomes you to our barbecue evenings.

Dishes marked with an icon % can be chosen by our half-board guests at no extra charge. Selecting other
dishes will incur an additional cost.
Our half-board guests may choose a 3-course dinner from the dishes marked with anicon.

www.terra-pannonia.com | www. hubertushotelhu | wwwhubertus.hu



DRY AGER szekrénytinkben 31 napig érlelt tételek /
Aus dem DRY AGER, 31 Tage gereift / 31 days dry-aged pieces

Rib Eye Steak (min. 250 g-t61/szelet)/ ab 250 g/Stiick / min. 250 g/piece)

Angus jus 99/ Jus (Bratensaft) 10 / Jus (0

6 590 Ft/100 g

Hiitszén Steak (min. 200 g-t6l/szelet)/ Rump Steak (ab 200g/Stiick) / Sirloin Steak (min. 200 g/plece) _ 6 590 Ft/100 g

Angus jus 1% /Jus (Bratensaft) 19 / Jus 00

Bélszin steak (min. 180 g-uil/szelet)/ Fllet Steak (ab 180g/ Stiick) / Tenderioin steak ( min 180gr/piece) 6 990 Ft/100 g

Angus jus U9 / Jus (Bratensaft} 10 / Jus 00

VAL ASZTHATO KORETEK SZOSZOK 550 Ft/db
BEILAGEN ZU DEN STEAKS SOREN 550 Ft/Stick
SIDE DISHES TO STEAKS SAUCES 550 Ft/plece
Serpenyds piritott burgonya, repceolajos kevert saldta (0 Angus jus 0

Bratkartoffeln, gemischter Salat mit Rapsiilvinaigrette (10 Jus (Bratensaft) 49

Fried potatoes and mixed salad with canola oil-vinalgrette 10 Jus 40

Grillezett z8ldségek, kecskesajt, spenét 639 Kéksajt labneh @

Gebratenes Gemiise mit Ziegenkiise und Spinat %29 Blauschimmel-Labneh @

Grilled vegetables with goat cheese and spinach 6,29 Blue cheese labneh @

Mediterréin lecsd, pardzs burgonya, chorizo Csip8s harissa

Mediterranes Letscho mit Pfannenkartoffeln und Chorizo Scharfe Harissa

Mediterranean lecho with grilled potatoes and chorizo Spicy harissa

Szarvasgombis burgonyaptiré @ Z5ldbors szész % )

Cremiges Kartoffelptiree mit edlem Trilffel @ Griine Pleffersofe & 1)

Velvety Mashed Potatoes with Fine Truffle 9 s el

Minden steak természetesen MEDIUMRA siitve! Ettil elténd igfnyét kisjik, jelezze a megrendeléshoe
‘Wir braten die Steaks normalerweise MEDIUM. Auf Wunsch berelten wir sle gerne In elner anderen Garstufie individuell fir Sle zu!
‘We malee afl the steaks MEDIUM! Please let our ataff lenow your coaking preference!

Konyhiinkon a ,nose to tail” jegyében minden hiisrészt felhasznélunk és harmonikusan beillesztfink

éttermi kindlatunkba. Az angus marha minden része értékes, prémium kategériss hitsminSséget garantil.

Angus steak kindlatunl aajit nevelfs marhénk hiaib8l A nagyberekd mezSlain legel Angus marha, amelyek varts és fekete szine mar
mgsezingl feftlinile, ldvals hasars] ismert, amely szép marvanyozottsigival igaz inyenceég a steak ledvelSk leirében, A htisok 21 napos szérz érlelés
utén kerlinek komyhénkra, Most mi is ethoztuk Ondlmek a kildnbdzd steak hieokbdl készOlt éelelet, hogy Onsk is megismerhessék ezeket a
knlanlegességeket. J6 stvigyat és §6 Eledezsst]

Vom hofeigenen Anguscind, Unsere Angusrinder welden im Negyberek und sind oft auch auf den Weideflfichen rechts und links der
zerlegen sle dann nach den Wiinschen und Vorgaben unseres Kichenchefs. Von der Aufzucht der Rinder bis zurmn sorgfiltlg zubereiteten Steak im
Hubertis Hof - alles aus elner Hand.

From our own farm, The speciality of our menu is the Terra Pannonia Angus steak which comes straight from our own farm! Our meat supply
comes from the pasture fields of Nagvberek where our herd grazes, It is known for its great flavour and in particular its deep red and marbling flesh
and =0 s a true delicacy for meat lovers. After special care of 21 days dry-aging the meat is delivered to our kitchen. We would lke to present to you

a varlety of steaks 80 you can get to know our unique and special delicacies! Enjoy it!

L Nyak v tarja / Naclen / Chuck

2. Magzs hétezin v rostélyos / Hohe Rippe / Rib Eye
3. Lapos hétszén / Roastbeef / Flat sidoin

4, Bélszin v, vesepecsenye / Fller / Loin

5. Farto / Hifte / Rump

6. Felsal / Oberschale / Inside Round

7 Fekete pecsentye / Unterschale / Outside Round
B Borda / Querrippe / Rib

9, Szegy / Brustlern / Drisket

10. Lapocka / Schulter / Blade

1L Szegy eleje / Brust / Brisket

TERRA
PANNONIA®

atermészet {xe




ANGUS STEAK
21 napig érlelt tételek / 21 Tage gereift / 21 day dry-aged

sNagyberek” Angus steak til 2 személyre (800 g) & %9 W) 35990 It
Koronahds, puha hdtszin, nyak, Stefdnia, steak burgonya, grillezett z5ldség, kevert saldta repceolajos vinaigrette
Ontet: Angus jus, kéksajt labneh, fliszeres harissa, z8ldbors szsz

»Nagyberek” Angus Steakplatte fiir 2 Personen (800 g) 2% 10

Kronenfleisch, Ongle-Flank, Nackensteak, Stefania Steak, Steakkartoffeln, gebratenes Gemise, Gemischter Salat
mit Raps8l-Dressing, SoRen: Jus (Bratensaft), Blauschimmel-Labneh, Harissa, Griine Pfeffersofe

»Nagyberek” Angus Steak tasting plate for two (800 g) 679 ¥

Skirt Steak, Ongle-Flank, Chuck Steak, Flat Iron Steak, steak potatoes, grilled vegetables, Mixed salad

with rapeseed oil vinaigrette, Sauces: jus, blue cheese labneh, harissa, Green pepper sauce

Tomahawk {elérendelésre / Vorbestellung / pre-order) 560Ft/200g
TBone (elérendelésre / Vorbestellung / pre-order) 560Ft/200g
VALASZTHATO KORETEK SZOSZOK 550 Ft/db
BEILAGEN ZU DEN STEAKS SOREN___ 550 Ft/Stlick

SIDE DISHES TO STEAKS SAUCES 550 Ft/plece
SerpenySs piritott burgonya, repceolajos kevert saléta 40 Angus jus @

Bratkartoffeln, gemischter Salat mit Rapstlvinaigrette 0 Jus (Bratensaft) ®

Fried potatoes and mixed salad with canola oil-vinaigrette Jus U0

Grillezett z8ldségek, kecskesajt, spendt 679 Kéksajt labneh @2

Gebratenes Gemiise mit Ziegenkiise und Spinat €29 Blauschimmel-Labneh @

Grilled vegetables with goat cheese and spinach 679 Blue cheese labneh @

Mediterrin lecs6, pardzs burgonya, chorizo Csipds harissa

Mediterranes Letscho mit Pfannenkartoffeln und Chorizo Scharfe Harissa

Mediterranean lecho with grilled potatoes and chorizo Spicy harissa

Szarvasgombds burgonyapfliré < Zsldbors szész G 10

Cremiges Kartoffelpliree mit edlem Tir{iffel Griine Pleffersofe U 10

Velvety Mashed Potatoes with Fine Truffle @ Green pepper sauce % 2

21 napos érlelés
Stealkjeink 21 napig szdrazon érlelt angus marhahdsbél készliinek,
Az eljaris garantilja az omlds, puha és zamatos hiisminSséget.



ABERDEEN ANGUS

A slafcial eredetii Aberdeen Angus széles kisrben ismert hlismarha fajta,
A Hubertus sajit nevelésli angusai a Balaton-Nagyherek legelfin éinek,
hizlaldsuk is az dltalunk megtermelt takarminnyal térténilk,

Aberdeen Angus ist eine Rinderrasse schottischen Ursprungs.
Die Rinder aus eigener Zucht leben auf den Weiden vom Nagyberek,
Sie werden mit selbst angebautem Futter gemiistet.

Aberdeen Angus is a well-known breed of cattle of Schottish origin.
The cows from our own breeding are living in the pastures of Nagyberek
The feed they get is from our own cultivation.

ELOETELEK / VORSPEISEN / APPETIZERS

4> Angus tatér (.34 10 4990 Ft
sous-vide tojds, savanyftott z6ldségek, kovdszos pirftés kenyér
Angus Tatar (3,4, 1)
mit Sous Vide Ej, sauer eingelegtes Gemtise und Sauerteigbrot
Angus beef tatare (13,4 M
with sous-vide egg, pickled vegetables and sourdough bread

Paradicsom caprese (L7 459 Ft
pirftdssal

Tomaten-Caprese &7

mit gerdstetem Brot

Tomato Caprese .7
with toasted bread

4§ Grillezett camembert 0. 360t
virdsdfonydval, kuszkusszal, frisée saldtdval
Gegrillter Camembert .7
mit Preiselbeeren, Couscous und Frisée-Salat
Grilled camembert 0.7
with cranberries, couscous, and frisée salad



LEVESEK / SUPPEN / SOUPS

#f» Angus marhahtisleves .3 6.29 2990 Ft
kézmiives tészta, z0ldségek, f5tt angus marhaszegy
Angus-Rindfleischsuppe 43,679
mit handgemachter Pasta, Gemiise und gekochter Rinderbrust
Angus beef consommé (1.3 6,29)
with artisanal noodles, vegetables and braised brisket

+ Angus gulyssleves ® - 2890 Ft
Angus-Gulaschsuppe
Angus goulash soup ®

C=2D

HUSMENTES ETELEK / VEGETARISCHE
GERICHTE / VEGETARIAN MEALS

+i» Toltbtt karalsbé 4790 Ft
stilt z8ldséges bulgur, karalibé fozelek
Gefiillter Kohlrabi
mit gebratenem Gemasebulgur und Kohlrabi-Eintopf
Stuffed kohlrabi
with fried vegetable bulgur and kohlrabi stew

i Tojdsos galuska 4,37 3 390 Ft
lyoni hagyma, stilt gomba
EierNockerin 0.3, 7}
mit gerdsteten Zwiebeln und gebratenen Pilzen
Egg dumplings (.37
with roasted onions and fried mushrooms




GYERMEKEK RESZERE
FUR DIE KINDER / FOR KIDS

i Angus bolognai 3,7 3 690 Ft
pappardelle

Angus Bolognese @.3.7)
mit Pappardelle

Angus bolognese (37
with pappardelle

% Hubi husi @.3.7 3 490 Ft
rdantott csirkemell, hasdbburgonya, ketchup vagy majonéz
Hubi Schnitzel 3.7
Paniertes Hianchenbrustfilet, Pommes Frites, Ketchup oder Mayonnaise
Hubi slice .37
Breaded chicken fillet with french fries, ketchup or mayonnaise

C=

FOETELEK / HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES

Egészben siilt szentgybrgyvari pisztrang (1. 4.5, 7 7790 Ft
kapros joghurtos uborkdval, mandulds barnavajjal

Im Ganzen gebratene Szentgyorgyvarer Forelle (1 45,7)

mit Dill-Joghurt-Gurke und Mandelbutter

Whole roasted trout from Szentgybrgyvar (45,7

with dill yoghurt cucumber and almond brown butter

% Kézmiives sajttal, sonkéval toltétt csirkemell 43,729 5590 Ft
bazsalikomos rizotto, idény zéldségek
Hiinchenbrust mit hausgemachtem Kiise und Schinken gefiillt ¢ 379
Basilikum Risotto, saisonalem Gemiise
Chicken breast stuffed with homemade cheese and ham ®.3.%9
basil Risotto, seasonal vegetables

#f* Sous-vide rozmaringos kacsamell @) 5 790 Ft
fondant burgonysval, cherrys meggyraguval, parolt kdposztdval
Sous-vide gegarte Entenbrust )
mit Rosmarin, Fondantkartoffeln, Kirschragout und gediinstetem Rotkohl
Sous-vide rosemary duck breast @
with fondant potatoes, cherry compote, and braised cabbage



FOETELEK / HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES

Deluxe Angus burger (200 g .3,71, 10 6990 Ft
hasdbburgonya, hdzi majonéz

(bacon, konfitdlt hagyma, paradicsom,

rémai saldta, kovdszos uborka, hazi szdsz)

De]ungngus Burgm'(zoo g) (L3Z1ID,11)

mit Pommes Frites mit hausgemachter Mayonnaise,
Speck, confitierte Zwiebeln, Tomate,

Rismersalat, Gewiirzgurke, hausgemachte BurgersoRe
Deluxe Angus Burger (200 g) 3710, 1)

with french fries, homemade mayonnaise,

bacon, confit onions, tomato,

romaine lettuce, pickled gherkin, homemade burger sauce

i Rantott Angus fartd 43,20 5 890 Ft
bécsi burgonyasaldta
Paniertes Angus Steak von der Rinderhiifte (.3.7 10
mit Wiener Kartoffelsalat
Breaded Angus shoulder cut (3,210
with Viennese-style potato salad

Smokerben késziilt tépett Angus marhaszegy (1.3, 7 10) 6 690 Ft
paccheri, jalapeno, cheddar sz6sz

Gezupfte Angus Rinderbrust aus dem Smoker (1,3, 1)
mit Paccheri, Jalapeno und Cheddarsofie

Smoked pulled Angus beef brisket (L33

with Paccher], jalapeno and cheddar cheese sauce




FOETELEK / HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES

Angus marhapaofa pérolva 0.3 6 790 Ft
pésztortarhonydval, lyoni hagymdval, hdzi kovdszos uborkdval

Geschmorte Angus-Rinderbacke (L3

mit Bauernperigraupen, Lyoner Zwiebeln und hausgemachten sauren Gurken

Braised Angus beef cheek (13

with shepherd-style barley, Lyon-style onions, and homemade pickles

#j% Angus bélszincsikok, fajitas tortilla 0.7 0 5 590 Ft
mediterrdn lecss, z8ld saldta, joghurt lime
Angus Hietstreifen mit FajitaTortilla (.7
mediterranem Letscho, griinem Salat, Joghurt und Limone
Angus fillet strips with fajita wrap 1, 3 10
mediterranean lecho, green salad, yogurt and lime

Szarvashstszin (L3.29 0 6 790 Ft
vadasmdrtds, zsemlegombdc, silt répa

Hirschriicken (43,29 0

mit Wildrahmsauce, Semmelkn&deln und gebratenen Karotten

Venison loin 3795 1)

with hunterstyle cream sauce, bread dumplings, and roasted carrots

Vargényés vadragu (.7 6 590 Ft
dadslle, tejfsl

Steinpilz Wildragout (. 7

mit Dodolle, Sauerrahm

Game ragout (.7

with porcine, hungarian "Dadélle”, sour cream

C2>
SALATAK / SALATE / SALADS

Kevert salita, joghurt éntet, parmezdn @ 10 1990 Ft
Gemischter Salat mit Joghurtdressing und Parmesan & 10
Mixed salad with yogurt dressing and parmesan G 1

TejiBlds uborkasaléta @ 1790 Ft
Gurkensalat mit Sauerrahm @
Hungaryan cucumber salad with sour creme

Paradicsomsalita, petrezselyem aloli 1790 Ft
Tomatensalat mit Petersilien-Aioli

Tomato salad with parsley aioli

*Kemqummmﬁﬂmmmjtmzanm 339 Ft
Gemischter Salat mit Rapsdl-Dressing, gerdsteten Kernen und Ziegenkiise .56 1, 1D
Mixed salad with rapeseed oil vinaigrette, roasted seeds and goat cheese %78 1, 1

«f» Vrdsrik, z8ldsalita, joghurt 8ntet, parmezén &3 10 3 690 Ft
Rote Garnelen mit griinem Salat, Joghurtdressing und Parmesan &7 1
Red shrimp with green salad, vogurt dressing and parmesan @3 100




DESSZERTEK / DESSERTS / DESSERTS

> Bereld galuska .3,
piskétdval, bogyés gylimtlcskkel és angolkrémmel
Bereki Nockerin @.3.2
heller Biskuit mit Beeren und Vanillesole
Bereki Dumplings 1.3.7
sponge cake chunks in creamy vanilia sauce with red berries

e Créme brilée erdei gyimslesdkkel o.3.7

Créme briilée mit Waldbeeren (.37
Créme briilée with wildberries (L3 7

#» Citrusos tfirés palacsinta (,3,7

&des tejfollel, hdzi baracklekvdrral, barack sorbettel
ZitronenTopfenpalatschinken (1, 3,7

mit stifer Sauerrahm, hausgemachter Marillenmarmelade und Pfirsichsorbet
Citrus{lavoured curd cheese crepes (1,3,

with sweet sour cream, homemade apricot jam, and peach sorbet

* Hubertus csokis mandulds tiramisu kivéhabbal ¢, 7

wHubertus” - Tiramisu mit Scholkolade, Mandeln und Kaffeecreme 6,7
"Hubertus” chocolate-almond tiramisu with coffee mousse 6.7

1990 Ft

2790Ft

2790kt

2790kt

HUBERTUS CUKRASZDA / HUBERTUS KONDITOREI / HUBERTUS CAKES

Vendégeinknek hézl készitési tortakat és steményeket kinslunk,

Hir unsere Giiste bleten wir hausgemachte Torten und Kuchen aus unserer Hubertus Konditorel an,

For our guests we offer homemade creamy cakes from our Hubertus pastry.

Desszertjeink a magunk dltal, vagy Ostermelbktdl visdrolt, helyl alapanyagokboél készillnelk,

garantilt mindségben és gazdag fzvildggal.




ITALLAP / GETRANKE / DRINKS

UDITOITALOK / ERFRISCHUNGSGETRANKE

Hubertus limonddé / Hubertus Limonade / Hubertus lemonade 031 _ I39OFt
Bodza, som, lila bazsalikom, levendula /Holunder, Hornldrsch, lila Basilikum,Lavendel/ 0,51 _ 1590 Ft
elder, comel cherry, purple basil, Lavender

Hubertus sz6rp / Hubertus Sirup / Hubertus sirup 031 900 Ft
Bodza, som, lila bazsalikom, levendula /Holunder, Homkirsch, lila Basilikum, Lavendel/_ 0,51 _ 1290 Ft

elder, cornel cherry, purple basil, Lavender
Prémium Rauch fidits / Rauch Séafte / Rauch juices
Alma, barack, narancs / Apfelsaft, Pfirsichsaft, Orangensaft / Apple juice, Peach juice, Orange juice 350 Ft/dl

Coca Cola, Sprite, Kinley gyimbér / Coca Cola, Sprite, Kinley ginger ale 0251 __ 750F

Fuzetea barack hibiszkusz/citrom citromfii/ Eistee Pfirsich und Hibiskus/

Zitrone und Zitronengras/Ice tea Peach Hibiskus/ Lemon Lemon grass 0251___ 750Ft

Premium Franklin Indiéin tonic / Indian Tonic Water 92990 Ft

Prémium Franklin uborka-bodza tonic / 990 Ft

Holunder & Gurke Tonic Water / Elderflower & cucumber Tonic Water

Szentkirdlyl dsvinyviz

Szénsavmentes/Szénsavas / chne Kohlensfure/mit Kohlensiure / without gas/withgas — 0,331 — 690 Ft

Szénsavmentes/Szénsavas / ohne Kohlens#iure/mit Kohlenséiure / without gas/withgas — 0,751 — 1350 Ft

BWT Prémium sziirt viz / Premium gefiltertes Wasser mit oder ohne Kohlensdure/

Premium filtered water with or without gas 011 90 Ft

SORDK / BIERE / BEERS

Csapolt Dreher Classic 031 990 Ft
051 __ 1490Ft

Helka kézmiives csapolt meggysir / 031 _ 1290Ft

Helka handwerklich gebrautes Kirschbhier vom Fass / Helka craft draught cherrybeer 0,51 1990 Ft

Dreher fiveges 990 Ft

Dreher alkoholmentes 90 Ft

Pilsner iiveges 950t

Paulaner biza 1900 Ft

BalatonszentgySrgyl Srmfivek:

~Meggy” Cekker 1350 Ft

sMalina” Milnsis blza 1350 Ft

GIN & TONIC

Tanqueray Ten Franklin Tonic 3790 Ft

Mrs Millicent Franklin Tonic 3890 Ft

Biizavirdg Franklin Tonic 3890 Ft

Monlkey 47 Franklin Tonic 4990 Ft

SPRITZ

Aperol Spritz 2490 Ft

(Aperol, Prosecco, orange, soda)

Limoncello Spritz 2490 Ft

(Limoncello, Prosecco, lemon, mint, basil, soda)}

Hugo Spritz 2490 Ft

(elderflower sirup, Prosecco, lime, mint, soda)

CSELES FELNOTT SZORP
Afonya - kardamom 031 — 1690 Ft

Meggy - szegfiiszeg - fahéj 031 _ 1690Ft




ITALLAP / GETRANKE / DRINKS

PALINKA
Zimek: Sdrgabarack, Kdrte, Szeder /

Aprikose, Birne, Schwarzbeere /Apricot, Pear, Blackberry 2cl 1490 Fc
Exclusive: Mdlna / Himbeere / Raspberry 2cl 2790 Ft
Birs, Irsai / Quitte, Traube / Quince, Grape 2c 1590 Ft
Agérdi Feketecseresznye, Szilva, Vilmos 2cl 1490 Ft
VODKA
Absolut 4cl 1290 Ft
Belvedere 4cl 2190 Ft
RUM
Bacardi Carta Blanca 4cl 1390 Ft
Diplomatico Reserva Exclusiva 4cl 2490 Ft
Don Papa 4cl 3490 Ft
BRANDY/ COGNAC
Metaxa Scsillagos 4cl 1290 Ft
Hennessy V. S. O. P. 4cl 3290 Ft
WHISKY
Jack Daniels 4cl 1590 Ft
Chivas Regal 12 éves 4cl 1690 Ft
Jameson 4cl 1690 Ft
Makers Mark 4cl 1690 Ft
Ballantines 4cl 1290 Ft
KESER({] / BITTER
Jagermeister 4cl 1290 Ft
Unicum 4cl 1290 Ft
LIKOR / LIKEUR / LIQUEUR
Baileys 4cl 1190 Ft
Limoncello 4cl 990 Ft
VERMOUTH
Campari 8cl 1790 F¢
Martini Bianco / Extra dry 8cl 1190 Ft
Ramazzottd Amaro 4cl 1190 Ft
KAVEK, TEAK / KAFFEE, TEE / COFFEE, TEA
Espresso 790 Fc
Espresso Macchiato 890 Ft
Doppio 1600 Fc
Hosszakévé/Americano 850 Ft
Cappuccino 990 Ft
Latte Macchiato 1190 Ft
Melange 1390 Ft
Jegeskivé/Eiskafiee/Iced coffee 1690 Ft
Alternativ tej/Pflanzliche Milch/Plantbased milk +300 Ft
Koffeilnmentes kivébél +100 Ft
Dallmayr tea vdlogatds / Tee / Tea 900 Ft

Japan Sencha /Earl Grey/ Kamila / Waldbeere / Tulsi Relax / English Breakfast / Rooibos Vanilla / Pefferminze

Kaveink laktézmentes viltozatban is rendelhetSele kerjiik jelezze rendelés elét lolléginknak.
Unsere Kafiees sind auch mit laktosefreier Milch erhiltlich. Bitte informieren Sie unsere Servicemitarbeiter vor der Bestellung,

Our coflees can be ordered lactose free please ask the server before the order



SAJAT KESZITESU ES REGIONALIS TERMEKEK
WIR ERZEUGEN SELBST UND KAUFEN REGIONAL EIN

Terra Pannonia angus marhahds sajét tenyésztés / Terra Pannonia Rindfleisch vom hofeigenen Angusrind
Repceolaj sajit sajtolis / Rapsl aus eigener Pressung
Oreglald vadhtis/ Wildfleisch aus Ureglak
Zalacsényl tokhal / StSr aus zalacséany
Balatonszentgybrgy Orszdgh Gazda fistalt sertéshiis / Geruchertes Schwelneflelsch aus BalatonszentgyGrgy von Orszigh Gazda
Ordacsehi Nosza Porta tojés / Ei aus Ordacsehi von Nosza Porta
Som Liget Zselicszentpdl: szdrp, lekvir / Sirup und Marmelade aus Zselicszentp4l
Mi kis kertiink Sz6ldd: sz8rp / Sirup aus Szélad

Nagy hangsfilyt feltetlink a magunk és a helyl gazddk 4ltal elGdllitott alapanyagolora,
ételeink izviligit hizl fliszerkertiink és z3ldségeink is gazdagitjik.




SAJAT KESZITESU TERMEKEINK

REPCEOLA]J
Terra Pannonia hidegen sajtolt repceolaj 0,5 1 2300 Ft
"Terra Pannonia kaltgepresstes Rapsal 0,5 1
fgy 5z a Balaton 9 900 Ft

How to cook at lake Balaton

s

Sajit mérkés Terra Pannonia termékesalidunk nem csak a prémium kategbriss angus hiisokat takarja,
hanem hézi készitésd lekvirjainkat és sajét, hidegen sajtolt repceolajunkat is lefedi.




SAJAT KESZITESU TERMEKEINK
LEKVAROK

Terra Pannonia h#zi lekvir srgabarack (410 g) 2200 Ft
Terra Pannonia hausgemachte Aprikosen Marmelade (410 g}

Terra Pannonia h#zi lekvir afonya (410 g) 2200 Ft
Terra Pannonia hausgemachte Heidelbeermarmelade (410 g)
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Legel&t5l az asztalig

A Hubertus Bt, Somogy megye egyik legnagyobb mezdgazdasigi villalkozdsa.
a sokszindiség, az egymdisra éplilS dgazatok jellemzik,
melyek a teljes termék pilyit lefedik, a szant6RSldtSl az asztaliy,

e
.
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ALL ERGENEK / LISTE DER ALLERGENE/ LIST OF ALLERGENS

Glutén / Glutenhaltlg / Gluten
Shellfish / Krebstiere / Shellfish

Tojs / El / Egg

Hal / Fisch / Fsh
Mogyord / Erdniisse / Peanuts

Széjabab / Scjabohnen / Soyabeans

Tej / Milch / Milk

Didfelék / Schalenfriichte / Nuts

Zeller / Sellerie / Celery
Mustéir / Senf / Mustard
Szezammag / Sesamsamen / Sesame seed
Szén-dioxid és SO2 / Schwefeldioxid und Sulfite / Carbon dioxide and sulphur
13. Puhatestiiek / Welchtlere wie Schnecken / Snalls

Termékek mogyorit tartalmazhatnak / Kann Spuren von Niissen enthalten / Products may contain nuts

ETELALLERGIAJAT KERJUK, JELEZZE RENDELES ELOTT KOLLEGANKNAK. ETELINTOLERANCIA
ESETEN, KERJUK, VEGYE FIGYELEMBE, HOGY AZ ETELEK AZONOS KONYHAI TERBEN

BITTE INFORMIEREN SIE UNSERE SERVICEMITARBEITER WENN SIE ODER IHR KIND EINE

LEBENSMITTELALLERGIE HABEN! BEDENKEN SIE, DASS ALLE SPEISEN IN EINER KUCHE

IZ{gBERHIETWE!DENINDSP[RENVONMJERGENENNDEVSPEBENVOH—MNDEWSEW
NNEN.

PLEASE INFORM OUR STAFF IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGY. IF YOU HAVE ANY INTOLERANCES
THEN PLEASE NOTE THAT ALL MEAILS ARE PREPARED IN THE SAME KITCHEN ENVIRONMENT.
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Foétel araink a kivretek arst tartalmazzak. Araink forintban értendok és tartalmazzsk az altalanos forgalmi adet. Fel adag elkészitése esetén

az eredeti 4r 70%-4t szamoljuk fl. Elvitel esetén 250 Ft/doboz csomagoldsi dijat szémfiunk fel, Az étlapunkon szerepld ételekben taldlhatd
arnyagokkal kapesolathban kollégéink szfvesen nyGjtanak segitséget!

Kisziinhiik, hogy vendégil lithattulk]! Amennyiben elégedett volt szolgaltatdsainkkal, kérjik, ajinlion minket bardtainak, ismeniseinek.

Reméljtik, hamarosan ismét éttermiinkben Gidvzalhettk

BEECPPNpmpLPr

Die Beilagen sind im Preis inbegriffen, unsere Preise sind in Forint angegeben und enthalten die Mehrwertsteuer. Bei einer Bestellung von
einer halben Portion berechnen wir 70% des Grundpreises. Far die Verpackung bel Mithahme berechnen wir 250 HUF/Box. Einige Spelsen
von unserer Karte liinnen veschiedene ALLERGENE enthalten, for weitere Fragen stehen unsere Kollegen gerne zur Verfligung!
Vielen Dank fiir Thren Besuchl Wenn Sie sich bel uns wohlgefGhit haben und es Thnen geschmeckt hat, empéehlen Sie uns bitte welter.
Wir freuen uns, Sie bald wieder in unserem Restaurant begriissen zu diirfen!

Our main courses served with a side dish. Our prices are in Hungarian currency and include VAT, Half portions are available at 70% of the
full price. 250 Ft is charged for takeaway contalner For those with special dietary requirements or ALTFRGIES who may wish to know
about the ingredients used, please ask to speak with one of our team members. If you are satisfied with our services, please refer us to your
friends and family We hope we will be seeing vou again soonl




