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A la carte éttermiink nyitvatartisa:
Vasdrnap — Csutortok: 12.00-21.00
Péntek — Szombat: 12.00-21.30

A la carte Restaurant Offnungszeiten:
Sonntag — Donnerstag: 12.00-21.00
Freitag — Samstag: 12.00-21.30

Ala carte konyhank nyitvatartisa:
Vasdrnap - Cstitértok: 12.00-20.30
Péntek — Szombat: 12.00-21.00

A 1a carte Kiiche Offnungszeiten:
Sonntag — Donnerstag: 12.00-20.30
Freitag — Samstag: 12.00-21.00
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ETLAP / SPEISEKARTE / A LA CARTE MENU

Etlapunk kiilénlegessége a Terra Pannonia Angus steak kinalatunk sajat nevelésti marhank husabol. A
nagybereki mez6kon legel6 Angus marha, amelyek voros és fekete szine mar messzirdl felttinik, kivalé
husarol ismert, amely szép marvanyozottsagaval igazi inyencség a steak kedvelsk korében. A huasok 21
napos szaraz érlelés utan kertilnek konyhankra.

A sajdt tenyésztésti, szabad tartdsd, Angus marha specialitdsok egyedi izvildgadt az étterem hazi fliszerkertje
és sajdt burgonydja is gazdagitja. A sajt és a tojds a régié kistermelsitdl szdarmaznak. Ettermiinkben nagy
hangsulyt fektetiink a szakmai programokra is: évszakhoz, {innepkorhéz kapcsolédé workshopokat
szerveziink, kardcsonykor bejgli, husvétkor kaldcs készité programmal vdrjuk az érdekldddket, hazi
cukrdszaink kozremiikodésével. Tavasztol rendszeres grillestekkel késziil éttermiink.

Az ikonnal @%&» jelolt ételeinket félpanzids vendégeink plusz koéltség nélkiil vdlaszthatjdk, mds ételek vd-
lasztdsa esetén feldrat szamolunk fel.
Félpanzios vendégeink 3 fogdsos vacsordt tudnak vdlasztani az ikonnal jellt ételek koziil.
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Besonders empfehlen wir Ihnen die lerra Pannonia Rindfleischgerichte vom hofeigenen Angusrind.
Unsere Angusrinder weiden im Nagyberek und sind oft auf den Weideflichen rechts und links der
Autobahnabfahrt Balatonfenyves zu sehen. Nach der Schlachtung lassen wir die Rinderhélten 21 Tage
trocken reifen und zerlegen sie dann nach den Wiinschen unseres Kiichenchefs.

Unsere Angusrinder werden in Freilandhaltung gehalten. Unser Restaurant wird Sie mit Spezialitidten von
unserem Angusrindfleisch in eine auBergewdhnliche Geschmackswelt entfithren. Krauter aus unserem
eigenen Kriutergarten sowie Kartoffeln aus Eigenanbau verfeinern unsere Gerichte. Unser Restaurant
veranstaltet regelméRig professionelle Workshops, rund um die Jahreszeiten und Feiertage: An Weihnachten
konnen Interessierte das Backen eines traditionellen ungarischen Weihnachtskuchens ,bejgli” erlernen, an
Ostern zeigen Ihnen unsere Konditoren wie man einen Osterkuchen ,kaldcs” zubereitet. Ab Friithling begriifst
Sie unser Restaurant zu unseren Grillabenden.

Die mit einem Symbol % gekennzeichneten Speisen kénnen von unseren Halbpensionsgisten ohne
Aufpreis gewihlt werden. Bei Auswahl anderer Gerichte wird ein Aufpreis berechnet.
Unsere Halbpensionsgéste konnen ein 3-Géinge-Abendessen aus den mit einem Symbol gekennzeichneten

Speisen auswihlen.

The specialty of our menu is the Terra Pannonia Angus steak which comes straight from our own farm!
Our meat supply comes from the pasture fields of Nagyberek where our herd grazes. It is known for its
great flavor and in particular its deep red and marbling flesh and so is a true delicacy for meat lovers. After
special care of 21 days dry-aging the meat is delivered to our kitchen.

Our restaurant will take you into an extraordinary world of taste with our Angus beef specialities. Herbs from
our own herb garden and home-grown potatoes refine our dishes. We regularly organize professional
workshops around the seasons: At Christmas, interested persons can learn how to bake a traditional
hungarian Christmas cake ,bejgli”, at Easter our pastry chefs will show you how to prepare an Easter cake
»kaldcs”. From spring our restaurant welcomes you to our barbecue evenings.

Dishes marked with an icon @i%& can be chosen by our half-board guests at no extra charge. Selecting other

dishes will incur an additional cost.
Our half-board guests may choose a 3-course dinner from the dishes marked with anicon.

www.terra-pannonia.com www. hubertushotelLhu wwwhubertus.hu



DRY AGER szekrényiinkben 31 napig érlelt tételek /
Aus dem DRY AGER, 31 Tage gereift / 31 days dry-aged pieces

Rib Eye Steak (min. 250 g-t6l/szelet) / ab 250 g/Stiick / min. 250 g/piece)

Angus jus 19 /Jus (Bratensaft) 10 / Jus 10

6590/100 g

Hitszin Steak (min. 200 g-t5l/szelet)/ Rump Steak (ab 200g/Stiick) / Sirloin Steak (min. 200 g/piece) . 6590/100 g

Angus jus 19/ Jus (Bratensaft) (19 / Jus (10

Bélszin steak (min. 180 g-t3l/szelet)/ Filet Steak (ab 180g/ Stiick) / Tenderloin steak (min 180gx/piece)  6990/100 g

Angus jus 19 / Jus (Bratensaft) 10 / Jus 10

VALASZTHATO KORETEK SZOSZOK 550/db
BEILAGEN ZU DEN STEAKS SOREN 550/Stiick
SIDE DISHES TO STEAKS SAUCES 550/piece
Serpenyds piritott burgonya, repceolajos kevert salata (10 Angus jus (1

Bratkartoffeln, gemischter Salat mit Rapsolvinaigrette (10 Jus (Bratensaft) (10

Fried potatoes and mixed salad with canola oil-vinaigrette (10 Jus (@

Grillezett zoldségek, kecskesajt, spendt 6,79 Kéksajt labneh @

Gebratenes Gemiise mit Ziegenkiise und Spinat ©.%9 Blauschimmel-Labneh @
Grilled vegetables with goat cheese and spinach 6,729 Blue cheese labneh @
Szarvasgombas burgonyapiiré ) Zoldbors szdsz 4 10

Cremiges Kartoffelpiiree mit edlem Triiffel Griine Pfeffersofe @ 10

Velvety Mashed Potatoes with Fine Truffle )

Green pepper sauce @ 10
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Minden steak természetesen MEDIUMRA siitve! Ettdl eltéré igényét kérjiik, jelezze a megrendeléskor.
Wir braten die Steaks normalerweise MEDIUM. Auf Wunsch bereiten wir sie gerne in einer anderen Garstufe individuell fiir Sie zu!
We make all the steaks MEDIUM! Please let our staff know your cooking preference!
Konyhankon a ,nose to tail” jegyében minden hiisrészt felhasznialunk és harmonikusan beillesztiink
éttermi kindlatunkba. Az angus marha minden része értékes, prémium kategdrids hiismindséget garantil.

Angus steak kinalatunk sajit nevelésii marhdank hiisabol. A nagybereki mezokén legelé Angus marha, amelyek vords és fekete szine mar
messzirdl feltdnik, kivalo husarol ismert, amely szép marvanyozottsagaval igazi inyencség a steak kedvelok korében. A huisok 21 napos szaraz érlelés
utan kerilnek konyhéankra. Most mi is elhoztuk Onéknek a kiilénbozé steak husokbol keészilt ételeket, hogy Onok is megismerhessék ezeket a
kulonlegességeket. J6 étvagyat és jo felfedezést!

Vom hofeigenen Angusrind. Unsere Angusrinder weiden im Nagyberek und sind oft auch auf den Weideflichen rechts und links der
Autobahnabfahrt Balatonfenyves zu sehen. Nach der Schlachtung lassen wir die Rinderhélten im eigenen Betrieb 21 Tage trocken reifen und
zerlegen sie dann nach den Winschen und Vorgaben unseres Kiichenchefs. Von der Aufzucht der Rinder bis zum sorgfiltig zubereiteten Steak im
Hubertus Hof - alles aus einer Hand.

From our own farm. The speciality of our menu is the Terra Pannonia Angus steak which comes straight from our own farm! Our meat supply
comes from the pasture fields of Nagyberek where our herd grazes. It is known for its great flavour and in particular its deep red and marbling flesh
and so is a true delicacy for meat lovers. After special care of 21 days dry-aging the meat is delivered to our kitchen. We would like to present to you
a variety of steaks so you can get to know our unique and special delicacies! Enjoy it!

1. Nyak v. tarja / Nacken / Chuck

2. Magas hétszin v. rostélyos / Hohe Rippe / Rib Eye
3. Lapos hétszin / Roastbeef / Flat sirloin

4. Bélszin v. vesepecsenye / Filet / Loin

5. Farto / Huifte / Rump

6. Felsal / Oberschale / Inside Round

7. Fekete pecsenye / Unterschale / Outside Round
8.Borda / Querrippe / Rib

9. Szegy / Brustkern / Brisket

10. Lapocka / Schulter / Blade

11. Szegy eleje / Brust / Brisket

TERRA
PANNONIA®

a természet [ze

Tobb ételiinket kérheti gluténmentes, laktézmentes és vegetarianus valtozatban is. Kérjuk érdeklsdjon felszolgdléinknal!
Viele unserer Gerichte sind auch in glutenfreier und vegetarischer Variante erhiltlich. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen an unser Servicepersonal.
Guest Information: Many of our dishes are also available in gluten-free and vegetarian versions upon request. Please ask our service staff for further information.



ANGUS STEAK

21 napig érlelt tételek / 21 Tage gereift / 21 day dry-aged

35990

»Nagyberek” Angus steak tal 2 személyre (800 g) © 79 10)

Koronahus, puha hatszin, nyak, Stefdnia, steak burgonya, grillezett zoldség, kevert saldta repceolajos vinaigrette

Ontet: Angus jus, kéksajt labneh, zéldbors szész

»Nagyberek” Angus Steakplatte fiir 2 Personen (800 g) .79 10

Kronenfleisch, Ongle-Flank, Nackensteak, Stefania Steak, Steakkartoffeln, gebratenes Gemiise, Gemischter Salat
mit Rapsél-Dressing, SoRen: Jus (Bratensaft), Blauschimmel-Labneh, Griine PfeffersoRRe

~Nagyberek” Angus Steak tasting plate for two (800 g) .75, 10

Skirt Steak, Ongle-Flank, Chuck Steak, Flat Iron Steak, steak potatoes, grilled vegetables, Mixed salad
with rapeseed oil vinaigrette, Sauces: jus, blue cheese labneh, Green pepper sauce

Tomahawk (el6rendelésre / Vorbestellung / pre-order) 5690 / 200 g
T-Bone (elrendelésre / Vorbestellung / pre-order) 5690 /200 g
VALASZTHATO KORETEK SZOSZOK  550/db
BEIL AGEN ZU DEN STEAKS SOREN  550/Stiick
SIDE DISHES TO STEAKS SAUCES  550/piece
Serpenyss piritott burgonya, repceolajos kevert salata (10 Angus jus (10

Bratkartoffeln, gemischter Salat mit Rapsélvinaigrette (10 Jus (Bratensaft) (0

Fried potatoes and mixed salad with canola oil-vinaigrette 1 Jus (10

Grillezett z6ldségek, kecskesajt, spenét 629 Kéksajt labneh @

Gebratenes Gemiise mit Ziegenkise und Spinat ¢ %9 Blauschimmel-Labneh @

Grilled vegetables with goat cheese and spinach ¢ 79 Blue cheese labneh
Szarvasgombas burgonyapiiré 7 Z5ldbors szész @ 10)

Cremiges Kartoffelpiiree mit edlem Triiffel @ Griine PfeffersoRe @ 10

Velvety Mashed Potatoes with Fine Truffle @

21 napos érlelés
Steakjeink 21 napig szarazon érlelt angus marhahiisbél késziilnek.
Az eljaras garantilja az omlés, puha és zamatos hiismingséget.

Green pepper sauce 7 1)

Tébb ételiinket kérheti gluténmentes, laktézmentes és vegetdridnus valtozatban is. Kérjiik érdekldjon felszolgdlsinknal!
Viele unserer Gerichte sind auch in glutenfreier und vegetarischer Variante erhiltlich. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen an unser Servicepersonal.
Guest Information: Many of our dishes are also available in gluten-free and vegetarian versions upon request. Please ask our service staff for further information.



ABERDEEN ANGUS

A skdéciai eredetii Aberdeen Angus széles kérben ismert hdsmarha fajta. A Hubertus sajdt nevelésti angusai a
Balaton-Nagyberek legelsin élnek, hizlaldsuk is az dltalunk megtermelt takarmédnnyal torténik.

Aberdeen Angus ist eine Rinderrasse schottischen Ursprungs. Die Rinder aus eigener Zucht leben auf den Weiden
vom Nagyberek. Sie werden mit selbst angebautem Futter gemistet.

Aberdeen Angus is a well-known breed of cattle of Schottish origin. The cows from our own breeding are living in
the pastures of Nagyberek. The feed they get is from our own cultivation.

ELOETELEK / VORSPEISEN / APPETIZERS

Koéstol6 a kamrabdél 7 3990

Angus bresaola, hosszan érlelt nemespenészes sonka, Pastrami, Angus husos szalonna,
kézmiives sajtok, friss zoéldségek, kovdszos kenyér

Auswahl aus unserer Speisekammer @7

Angus-Bresaola, luftgetrockneter Edelschimmel-Schinken, Pastrami, herzhafter Angus-Speck,
handwerklich hergestellte Kasesorten, frisches Gemiise, Sauerteigbrot

Selection from the Larder .7

Angus bresaola, long-aged noble mould ham, pastrami, Angus bacon,

artisan cheeses, fresh vegetables, sourdough bread

#fr Vegetarianus tal (710,10 3590
zoldfiiszeres ricotta, padlizsdankrém, currys humusz, aszalt paradicsomkrém
Vegetarische Vorspeisenplatte (17 10, 11)
Ricotta mit Gartenkriutern, Auberginencreme, Curry-Hummus, Creme von getrockneten Tomaten
Vegetarian Platter (710,10
Herbed ricotta, aubergine cream, curried hummus, sun-dried tomato spread

Angus tatar (1,710 4990
savanyitott zoldségek, mustdrkavidr, soban érlelt tojds, fliszervaj

Angus;ratar (1, 7, 10}

eingelegtes Gemuse, Senfkaviar, in Salz gereiftes Ei, Kriauterbutter

Angus Beef Tartare (.7 10)

pickled vegetables, mustard caviar, salt-cured egg yolk, herb butter

#f* Kacsamaj terrine .7 3990
gytimolcs chutney, piritott kaldcs
Ententerrine (1.7
Fruchtchutney, gerosteter Hefezopf
Duck Liver Terrine @7
fruit chutney, toasted brioche

Tébb ételiinket kérheti gluténmentes, laktézmentes és vegetdridnus valtozatban is. Keérjiik érdekl6djon felszolgdléinknal!
Viele unserer Gerichte sind auch in glutenfreier und vegetarischer Variante erhiiltlich. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen an unser Servicepersonal.
Guest Information: Many of our dishes are also available in gluten-free and vegetarian versions upon request. Please ask our service staff for further information.



LEVESEK / SUPPEN / SOUPS

#f* Angus marhahtsleves 2990
kézmiives tészta, zoldségek, f6tt puha hdtszin
Angus-Rindfleischsuppe ®
mit hausgemachten Nudeln, Gemitise und gekochtem Rindfleisch
Angus Beef Consommé
homemade pasta, root vegetables, tender boiled rump steak

Angus gulyéasleves (D 3190
kovdszos kenyér

Angus-Gulaschsuppe )

mit Sauerteigbrot

Angus Goulash Soup @

served with sourdough bread

#f» Péréhagymas burgonyakrémleves @79 2790
h4zi fastslt pisztrdng
Lauch-Kartoffelcremesuppe %79
hausgeriucherte Forelle
Leek & Potato Cream Soup 479
house-smoked trout

(Camn)

TESZTAETELEK, VEGETARIANUS ETELEK
NUDELN UND VEGETARISCHE GERICHTE
PASTA & VEGETARIAN DISHES

% Zoldfiiszeres gnocchi 4.7 4490
gorgonzola, hosszan érlelt nemespenészes sonka
KriuterGnocchi .7
Gorgonzola, luftgetrockneter Edelschimmel-Schinken
Herb Gnocchi @7
Gorgonzola, aged ham

% Varganyas-aszalt paradicsomos tagliatelle (1. 7) 3690
parmezdn
Tagliatelle mit Steinpilzen und getrockneten Tomaten (.7
Parmesan
Tagliatelle with Porcini Mushrooms & Sun-Dried Tomatoes (7
Parmesan
% Karfiolrizotto @ 3490

bébispendét, bazsalikomkrém, stilt paprika, parmezdn chips
Blumenkohl-Risotto @

Babyspinat, Basilikumcreme, Ofenpaprika, Parmesanchips
Cauliflower Risotto @

baby spinach, basil cream, roasted peppers, Crispy Parmesan

Tobb ételinket kérheti gluténmentes, laktézmentes és vegetdridnus valtozatban is, Kérjiik érdeklddjén felszolgaloinknal!
Viele unserer Gerichte sind auch in glutenfreier und vegetarischer Variante erhiltlich. Bitte wenden Sie sich fir weitere Informationen an unser Servicepersonal.
Guest Information: Many of our dishes are also available in gluten-free and vegetarian versions upon request. Please ask our service staff for further information.



GYERMEKEK RESZERE / FUR DIE KINDER / FOR KIDS

#f» Angus bolognai 1.7 3690
Angus Bolognese (17

Angus bolognese (17

#» Rantott csirkemell .7 3490
hasdabburgonya, ketchup vagy majonéz
Paniertes Hihnchenbrustfilet @.7)
Pommes frites, Ketchup oder Mayonnaise
Breaded Chicken Breast 1.7
French fries, ketchup or mayonnaise

FOETELEK / HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES

Grillezett fogasfilé @ 7290
karfiolrizottd, bébispendt, bazsalikom, parmezédn chips

Gegrilltes Zanderfilet (”

Blumenkohl-Risotto, Babyspinat, Basilikum, Parmesanchips

Grilled Zander Fillet @

cauliflower risotto, baby spinach, basil, Crispy Parmesan

> Supreme csirkemell @ 6790
parmezdnhab, zéldségek
Hihnchenbrust Supreme @
Parmesanschaum, saisonales Gemiise
Chicken Supreme )
Parmesan espuma, seasonal vegetables

Tébb ételiinket kérheti gluténmentes, laktézmentes és vegetdridnus viltozatban is. Kérjiik érdeklddjon felszolgdldinknal!
Viele unserer Gerichte sind auch in glutenfreier und vegetarischer Variante erhéltlich. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen an unser Servicepersonal.
Guest Information: Many of our dishes are also available in gluten-free and vegetarian versions upon request. Please ask our service staff for further information.



FOETELEK / HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES

Lassan siilt kacsacomb @ 6990
piritott kdposztds gnocchi, grandtalma, paszterndk chips, jus

Langsam geschmorte Entenkeule (1

gerostete Gnocchi mit Kraut, Granatapfel, Pastinakenchips, Jus

Slow-Roasted Duck Leg @

toasted cabbage gnocchi, pomegranate, Crispy parsnip, rich jus

#f* Rantott Angus fart5 0, 10 6890
bajor burgonyasaldta, lellei tokmagolaj
Paniertes Angus Steak von der Angus Rinderhiifte . 10)
bayerischer Kartoffelsalat, regionales Kiirbiskernél aus Balatonlelle
Breaded Angus Rump Steak (1, 10)
Bavarian potato salad, pumpkin seed oil from Lelle

“ﬁ? Vorosboros marhapofa @ 6990
kolozsvari szalonna, gomba, sargarépa, gyongyhagyma, burgonyapiiré
In Rotwein geschmorte Rinderbickchen @)
Kolozsvadr-Speck, Waldpilze, Karotten, Perlzwiebeln, Kartoffelpiiree
Red Wine Braised Beef Cheeks @
smoked bacon, mushrooms, carrots, pearl onions, mashed potatoes

Szarvashatszin 1,9 7890
madlnds céklaptiré, stilt répa, zeller, burgonyafdank, dfonyds jus

Hirschriicken (19

Himbeer-Rote-Bete-Piiree, Ofenkarotten, Sellerie, Kartoffelkrapfen, Preiselbeerjus

Roasted Venison Loin @9

raspberry beetroot purée, roasted carrots, celery, potato doughnuts, blueberry jus

#f> Angus burger (.7 10 6990
Angus hidspogdcsa, lilahagymalekvdr, rémai saldta, csemege uborka, paradicsom, burger szész, bisztré hasdb

Angus Burger (L7 10
Angus-Rindfleischpatty, rote Zwiebelmarmelade, Romersalat, Gewtlirzgurke, Tomate, Burgersauce, Bistro-Pommes

Angus Burger .7 10
Angus beef patty, red onion jam, romaine lettuce, pickles, tomato, house burger sauce, bistro fries

Cs

Tobb ételiinket kérheti gluténmentes, laktézmentes és vegetdridnus véltozatban is. Kérjiik érdeklGdjon felszolgdldinknal!
Viele unserer Gerichte sind auch in glutenfreier und vegetarischer Variante erhiltlich. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen an unser Servicepersonal.
Guest Information: Many of our dishes are also available in gluten-free and vegetarian versions upon request. Please ask our service staff for further information.



SAL ATAK / SALATE / SALADS

% Kevert saldata @ 3790
cékla, karamellizdlt di6, grillezett kecskesajt, mézes dresszing
Gemischter Salat
Rote Bete, karamellisierte Walniisse, gegrillter Ziegenkéise, Honigdressing
Mixed Salad @
beetroot, caramelised walnuts, grilled goat cheese, honey dressing

Kevert salata 2790
joghurtos éntet, parmezédn

Gemischter Salat @

Joghurtdressing, Parmesan

Mixed Salad @

yoghurt dressing, Parmesan

#f» Hazi kdposztasalata 1490
Hausgemachter Krautsalat
Homemade Coleslaw

Tejfolos uborkasalata @ 1490
Gurkensalat mit Sauerrahm
Cucumber Salad with Sour Cream @

Tobb ételtinket kérheti gluténmentes, laktézmentes és vegetdridnus valtozatban is, Kérjuk érdeklgdjon felszolgaléinkndl!
Viele unserer Gerichte sind auch in glutenfreier und vegetarischer Variante erhiltlich. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen an unser Servicepersonal.
Guest Information: Many of our dishes are also available in gluten-free and vegetarian versions upon request. Please ask our service staff for further information.



DESSZERTEK / DESSERTS / DESSERTS

Tarégombéc 1.7 2190
tejf6l, s6s karamell, médlna

Topfenknodel 0, 7

Sauerrahm, Salzkaramell, Himbeeren

Cottage Cheese Dumplings (.7

sour cream, salted caramel, raspberries

4> Bereki galuska @ 2190
Bereki Nockerln @
Bereki Dumplinks @

#f» Makos rakott rizstészta 1790
meggy, vanilia
Mohn-Reisnudelauflauf
Sauerkirschen, Vanille
Poppy Seed Rice Noodle Bake
sour cherries, vanilla

% Kokuszos-gydombéres chiapuding 2190
mang6, kékuszchips
Kokos-Ingwer-Chiapudding
Mango, Kokoschips
Coconut & Ginger Chia Pudding
mango, coconut chips

Tobb ételiinket kérheti gluténmentes, laktézmentes és vegetdridanus vdltozatban is. Kérjiik érdeklgdjon felszolgal6inknal!
Viele unserer Gerichte sind auch in glutenfreier und vegetarischer Variante erhiltlich. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen an unser Servicepersonal.
Guest Information: Many of our dishes are also available in gluten-free and vegetarian versions upon request. Please ask our service staff for further information.



